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Bonneville, le ler février 2024

Le Proviseur

aux parents d’éleves

Objet :
Journée Portes Quvertes du samedi 9 mars 2024 de 09h00 a 16h00

Chers collegues, Mesdames et Messieurs les parents d’'éleves,

La journée Portes Ouvertes du lycée hotelier Frangois Bise se déroulera le Samedi
9 Mars 2024 de 09h00 a 16h00. Une occasion pour les familles de visiter
I'établissement, de rencontrer les équipes qui vous présenteront les formations
accessibles aprés une classe de 3™ mais aussi aprés un CAP et un Baccalauréat
professionnel dans le domaine de I’'hétellerie, la restauration et I'alimentation.

La JPO 2024 s’adressera également aux éléves de 4° souhaitant candidater pour
intégrer la classe de 3°® prépa métiers qui ouvrira ses portes a la prochaine rentrée
scolaire.

En préambule de votre visite, je vous invite a consulter le site internet du lycée
hotelier Frangois Bise:
https://www.lycee-hotelier-bonneville.fr

Sur ce site, vous pourrez également consulter les plaquettes de présentation des
formations suivantes :

- CAP Commercialisation et Services en Hétel Café Restaurant(CSHCR) ;

- CAP Cuisine;

- CAP Crémier Fromager sous statut scolaire en collaboration avec I’'ENILV de La Roche
5/Foron;

- 2" Bac Pro Famille des métiers de I’hétellerie-restauration(MHR) ;

- Mention Complémentaire Employé Barman sous statut d’apprenti (accessible apreés
un CAP ou un Baccalauréat dans le secteur de I'hétellerie et de la restauration) ;

- BTS, Management en Hétellerie Restauration option Management d’Unité de
production culinaire et option Management d’unité de restauration (sous statut
d’apprenti) et accessible aprés un Baccalauréat technologique STHR, un Baccalauréat
professionnel Commercialisation Services en Restauration / Cuisine ou une classe de
mise a niveau).

Vous trouverez en piéces jointes, un flyer relatif a I'organisation de cette journée.
Le programme est a consulter depuis notre site internet. De nombreuses
démonstrations, et méme la possibilité de se restaurer selon plusieurs formules,
vous attendent ce jour-la.

Une visite des ateliers, de linternat et une présentation des échanges
internationaux, véritables vitrines du lycée hotelier Frangois Bise, trouveront chez
chacun de vous, une écoute attentive et vous donneront I'envie de rejoindre les
effectifs du lycée a la prochaine rentrée scolaire !

Dans l'attente et le plaisir de vous rencontrer tres prochainement, je vous
souhaite de prendre bien soin de vous et des autres.




